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REGULAMIN
REKRUTACII | UCZESTNICTWA
W SZKOLENIACH ZAWODOWYCH,
KURSACH | SZKOLENIACH BRANZOWYCH W RAMACH
NIEPUBLICZNEGO BRANZOWEGO CENTRUM UMIEJETNOSCI
W DZIEDZINIE GASTRONOMII | KELNERSTWA W TARNOWIE

ROZDZIAL |

Postanowienia ogdlne

§1.

Niniejszy Regulamin okresla zasady rekrutacji i uczestnictwa w szkoleniach zawodowych, kursach
i szkoleniach branzowych realizowanych przez Niepubliczne Branzowe Centrum Umiejetnosci
w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa w Tarnowie.

Organem prowadzgcym Niepubliczne Branzowe Centrum Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii
i kelnerstwa w Tarnowie jest Izba Rzemie$Inicza oraz Matej i Sredniej Przedsiebiorczoéci w Tarnowie
z siedzibg ul. Kochanowskiego 32, 33-100 Tarndw.

Okres realizacji przedsiewziecia to: 01.04.2023r. — 30.09.2025r.

Dziatalnos¢ placowki finansowana jest ze S$rodkdow Instrumentu na rzecz Odbudowy
i Zwiekszenia Odpornosci, tj. Krajowy Plan Odbudowy i Zwiekszenia Odpornosci (KPO) zgodnie
z wnioskiem o objecie wsparciem w ramach konkursu ,,Utworzenie i wsparcie funkcjonowania 120
branzowych centréow umiejetnosci (BCU), realizujgcych koncepcje centréw doskonatosci
zawodowej (CoVES).

Niepubliczne Branzowe Centrum Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa
w Tarnowie realizuje dziatania w czterech obszarach:

a. OBSZAR | - dziatalnos¢ edukacyjno- szkoleniowa,

b. OBSZAR Il - dziatalnosc¢ integrujaco- wspierajaca,

c. OBSZAR Il - dziatalnos¢ innowacyjno- rozwojowa,

d. OBSZAR IV - dziatalnos$¢ doradczo- promocyjna.

Oferta szkolen zawodowych, kurséw i szkolen branzowych w ramach przedsiewziecia kierowana
jest do ucznidw, studentéw, doktorantéw, nauczycieli akademickich, nauczycieli ksztatcenia
zawodowego oraz innych oséb dorostych w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa odpowiednio
w zakresie, w jakim dziedzina dotyczy okreslonej grupy odbiorcow.

Rekrutacja ma charakter ogdlnopolski.

Celem realizacji przedsiewziecia jest wsparcie przygotowania kadr na potrzeby nowoczesnej
gospodarki poprzez zapewnienie przestrzeni dla innowacyjnej i trwatej wspotpracy biznesu
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z edukacjg zawodowg na wszystkich poziomach ksztatcenia zawodowego, a takze wdrozenie
koncepcji doskonatosci zawodowej w polskim systemie ksztatcenia zawodowego.

ROZDZIAL 1

Definicja poje¢

§ 2.

llekro¢ w niniejszym dokumencie jest mowa o:

a.

przedsiewzieciu- nalezy przez to rozumiec ogét dziatan realizowanych przez organ prowadzacy
w ramach Niepublicznego Branzowego Centrum Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii
i kelnerstwa w Tarnowie, zwany dalej Branzowym Centrum Umiejetnosci (BCU),

regulaminie- nalezy przez to rozumie¢ Regulamin rekrutacji i uczestnictwa w szkoleniach
zawodowych, kursach i szkoleniach branzowych w ramach Niepublicznego Branzowego
Centrum Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa w Tarnowie,

organie prowadzacym- nalezy przez to rozumieé lzbe Rzemieélnicza oraz Matej i Sredniej
Przedsiebiorczosci w Tarnowie,

Komisji Rekrutacyjnej- nalezy przez to rozumiec¢ zespét w skfadzie: Kierownik Projektu,
Doradca zawodowy, Koordynator rozwoju umiejetnosci zawodowych uczniéw, studentéw,
doktorantéw, nauczycieli akademickich oraz innych oséb dorostych w dziedzinie gastronomii
i kelnerstwa, ktdrej zadaniem jest kwalifikowanie kandydatéw na poszczegdlne szkolenia
zawodowe, kursy i szkolenia branzowe,

protokole- nalezy przez to rozumie¢ dokument potwierdzajgcy zakwalifikowanie oséb w danej
edycji rekrutacji, uwzgledniajgcy date posiedzenia Komisji Rekrutacyjnej oraz podpisy
wszystkich jej cztonkow,

podmiocie branzowym- nalezy przez to rozumieé¢ Stowarzyszenie Polska Akademia Sztuki
Kulinarnej z siedzibg ul. Zamoyskiego 6, 30-523 Krakow,

kandydat — nalezy przez to rozumie¢ osobe, ktéra spetnia kryteria dostepu na dzien
dostarczenia dokumentéw rekrutacyjnych do siedziby BCU,

uczestnik — nalezy przez to rozumiec osobe, ktéra zostata zakwalifikowana do udziatu
w szkoleniach zawodowych, kursach i szkoleniach branzowych.

ROZDZIAL 111

Zakres wsparcia

§ 3.

1. Regulamin okresla zasady wsparcia oferowane przez Braniowe Centrum Umiejetnosci
w ramach obszaru | — dziatalno$¢ edukacyjno- szkoleniowa tj:
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Sfinansowane przez

a. rozwdj umiejetnosci zawodowych uczniéw, studentéw, doktorantéw, nauczycieli
akademickich oraz innych oséb dorostych w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa w ramach
szkolert zawodowych,

b. prowadzenie szkolen branzowych dla nauczycieli ksztatcenia zawodowego w dziedzinie
gastronomii i kelnerstwa,

c. wspieranie osob dorostych w zakresie podnoszenia kwalifikacji lub przekwalifikowania
zawodowego w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa w ramach kurséw z zakresu edukacji
pozaformalnej (sektorowej),

d. petnienie przez podmiot branzowy funkcji instytucji certyfikujgcej kwalifikacje z zakresu
edukacji pozaformalnej (sektorowej) wtgczonej do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji,

e. promowanie zaje¢ z zakresu ksztatcenia zawodowego dla ucznidw i stuchaczy szkét
prowadzacych ksztatcenie zawodowe, w szczegdlnosci w zakresie zaje¢ praktycznych
obejmujacych wybrang czes¢ programu nauczania danego zawodu oraz prowadzenie zajec
z zakresu ksztatcenia zawodowego dla studentow w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa,

f. prowadzenie turnuséw doksztatcania teoretycznego mtodocianych pracownikow, o ktérych
mowa w art. 117 ust. 1la pkt 4 ustawy- Prawo oswiatowe (o ile szkoty zgtoszg
zapotrzebowanie w tym zakresie),

g. prowadzenie osrodka egzaminacyjnego w zakresie egzaminéw zawodowych lub innych
egzaminow wiasciwych dla dziedziny gastronomii i kelnerstwa,

h. prowadzenie platformy zdalnego uczenia sie w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa.

§4

1. W ramach przedsiewziecia tgcznie przeszkolonych stacjonarnie zostanie 540 osdb. W okresie
realizacji przedsiewziecia jedna osoba moze skorzysta¢ maksymalnie z jednego szkolenia.

2. W ramach przedsiewziecia podczas stacjonarnych szkolen zawodowych, kurséw lub szkolen
branzowych przeszkolonych zostanie min. 540 oséb sposrdd ktérych:
a. minimum 63% beda stanowity osoby doroste niebedace nauczycielami ksztatcenia
zawodowego,
b. minimum 24% bedg stanowity osoby mtode w wieku 14-24 lat, tj. uczniowie,
c. minimum 13% beda stanowili nauczyciele ksztatcenia zawodowego.

3. W formie stacjonarnych szkoler zawodowych, kurséw lub szkolen branzowych wsparciem objetych
zostanie min:
a. 340 oséb dorostych z wytgczeniem nauczycieli ksztatcenia zawodowego,
b. 130 oséb mtodych w wieku 14-24 lat, tj. uczniowie, studenci
c. 70 o0sbb bedacych nauczycielami ksztatcenia zawodowego.

§5
1. Wymiar szkolen zawodowych, kurséw lub szkoler branzowych w formie stacjonarnej wynosi
minimum:
3
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a. 30 godzin — w przypadku szkolen zawodowych dla oséb dorostych (z wytaczeniem
nauczycieli ksztatcenia zawodowego) konczacych sie branzowym certyfikatem
umiejetnosci,

b. 120 godzin — w przypadku kurséw dla oséb dorostych ( z wytgczeniem nauczycieli
ksztatcenia zawodowego) konczacych sie certyfikatem kwalifikacji z zakresu edukacji
pozaformalnej (sektorowej),

c. 15 godzin — w przypadku szkolen zawodowych dla ucznidw korczacych sie branzowym
certyfikatem umiejetnosci,

d. 15 godzin — w przypadku szkoleA branzowych dla nauczycieli ksztatcenia zawodowego
konczacych sie zaswiadczeniem o ukonczeniu szkolenia branzowego.

2. Wymiar godzinowy szkolen zawodowych, kurséw lub szkolen branzowych moze by¢ roztozony
w czasie.

§6

1. Szkolenia zawodowe, kursy i szkolenia branzowe konczg sie wydaniem przez Branzowe Centrum
Umiejetnosci oraz podmiot branzowy odpowiednio:

a. Branzowego Certyfikatu Umiejetnosci bedgcego dokumentem potwierdzajgcym nabycie
okreslonych umiejetnosci zawodowych, wydanego przez Niepubliczne Branzowe Centrum
Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa w Tarnowie oraz wspoétpracujacy z nim
podmiot branzowy zgodnie ze wzorem okreslonym przepisami prawa oswiatowego po
przeprowadzeniu stacjonarnego egzaminu wewnetrznego.

b. Certyfikatu kwalifikacji z zakresu edukacji pozaformalnej (sektorowej) bedacego
dokumentem potwierdzajagcym nabycie okreslonej kwalifikacji wtasciwej dla dziedziny
gastronomii i kelnerstwa, wydanego przez podmiot branzowy zgodnie z ustawag
o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji po przeprowadzeniu walidacji.

c. Zaswiadczenia o ukoniczeniu szkolenia branzowego zawierajgcego informacje o zakresie
i wymiarze odbytego szkolenia branzowego.

§7.

1. Szkolenia zawodowe, kursy i szkolenia branzowe realizowane w trybie stacjonarnym organizowane
sg w siedzibie Branzowego Centrum Umiejetnosci przy ul. Kochanowskiego 32 w Tarnowie.

2. Szkolenia zawodowe, kursy i szkolenia branzowe odbywac sie bedg na podstawie harmonogramu
szkolenia opublikowanego na stronie internetowej Branzowego Centrum Umiejetnosci.

3. Realizator zastrzega sobie w uzasadnionych przypadkach prawo do dokonywania zmian
harmonogramu szkolen oraz realizowanych szkolern zawodowych, kurséw i szkolen branzowych.

4. Udziat w szkoleniach zawodowych, kursach i szkoleniach branzowych w ramach przedsiewziecia
jest bezptatny.

5. Kazdy Uczestnik/-czka szkolen zawodowych, kursow i szkolen branzowych potwierdza
wtasnorecznym podpisem:
a. obecnos¢ na poszczegdlnych zajeciach,
b. odbiér materiatéw szkoleniowych,
c.obecnosci na egzaminie,
d. odbidr zaswiadczenia o ukoniczeniu szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego,
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e. odbiér dokumentdéw potwierdzajgcych uzyskanie kwalifikacji lub kompetencji,
f. oraz inne dokumenty niezbedne do petnej realizacji przedsiewziecia.

6. Uczestnik/-czka szkolen zawodowych, kurséw i szkolen branzowych moze otrzymac:
a. materiaty szkoleniowe,
b. materiaty dydaktyczne,
c. zwrot kosztow dojazdu i/lub noclegu,
d. ubezpieczenie NWW.

7. Woyptata poniesionych kosztéw dojazdu i/lub noclegu nastepuje na wniosek Uczestnika/-czki po
ukonczeniu szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego oraz weryfikacji list obecnosci
oraz ztozonych dokumentéw potwierdzajgcych poniesienie wydatku pod warunkiem dostepnosci
srodkéw finansowych. W przypadku ich braku, wyptata nastgpi niezwtocznie po otrzymaniu
srodkow przez organ prowadzacy. Szczegdtowe zasady dotyczgce zwrotu kosztow dojazdu i/lub
noclegu okre$la Regulamin zwrotu kosztéw dojazdu i/lub noclegu w ramach Niepublicznego
Branzowego Centrum Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa w Tarnowie.

ROZDZIAL IV
Kryteria dostepu

§ 8.

1. Uczestnikiem/-czka szkolerh zawodowych, kursow i szkolers branzowych moze by¢ osoba spetniajgca
jedno z ponizszych kryteriéw dostepu:

a. osoba dorosta (z wytgczeniem nauczycieli ksztatcenia zawodowego) osoba od 25 roku zycia
(wtacznie) do 64 lat (wtgcznie) tj. doktorant, nauczyciel akademicki, instruktor praktycznej
nauki zawodu oraz inne osoby doroste zwigzane odpowiednio z dziedzing gastronomii
i kelnerstwa,

b. osoba mtoda w wieku 14-24 lat tj. posiadajgca aktualny status ucznia realizujgcego
ksztatcenie zawodowe w zawodzie kelner, kucharz pracownik pomocniczy gastronomii,
technik ustug kelnerskich, technik zywienia i ustug gastronomicznych lub osoba posiadajaca
status studenta ksztatcgcego sie w zawodach odpowiadajgcych dziedzinie gastronomii i
kelnerstwa.

W przypadku tej grupy docelowej nastepuje rozdziat na dwie podgrupy:
e Uczniowie - minimalna liczba godzin ksztatcenia na branzowym szkoleniu
zawodowym tol15 godzin.
e Studenci - minimalna liczba godzin ksztatcenia na branzowym szkoleniu
zawodowym to 30 godzin.

c. osoba bedaca nauczycielem ksztatcenia zawodowego- tj. aktualnie ksztatcgca w zawodach

odpowiednio dla dziedziny gastronomii i kelnerstwa.

2. Uczestnikiem/-czka szkolen zawodowych, kurséw i szkolen branzowych moze by¢ wytgcznie osoba,
ktéra wypetnita dokumenty rekrutacyjne wymienione w §9 i dostarczyta je do siedziby Branzowego
Centrum Umiejetnosci.

3. Uczestnikiem/-czkg szkolen zawodowych, kurséw i szkoler branzowych mogg byé osoby zgtoszone:
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a. zwilasnejinicjatywy tj. indywidualnie,
b. poprzez placdwke oswiatowg realizujgcy ksztatcenie zawodowe w dziedzinie gastronomii
i kelnerstwa.

3. Kandydat/-ka musi spetniaé kryteria dostepu na dzien dostarczenia do siedziby Branzowego
Centrum Umiejetnosci dokumentdw rekrutacyjnych wskazanych w §9.

4. Kandydat/-ka staje sie Uczestnikiem/-czkg szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia
branzowego po podpisaniu umowy o udziale w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu
branzowym.

5. Kryterium dostepu wskazane w formularzu rekrutacyjnym jest konieczne do utrzymania przez
caty okres obowigzywania umowy o udziale w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu
branzowym.

ROZDZIAL V

Zasady rekrutacji

§9.

1. Rekrutacja ma charakter otwarty, ogdlnopolski, powszechny wobec wszystkich oséb, ktére
spetniajg kryterium dostepu wskazane § 8.

2. Rekrutacja bedzie prowadzona w 4 edycjach przez min. 5 dni roboczych do momentu wptywu
70 formularzy zgtoszeniowych, z ktérych: min. 60 zostanie zakwalifikowanych do udziatu
w szkoleniach zawodowych, kursach lub szkoleniach branzowych a pozostata liczba kandydatéw
zostanie umieszczona na liscie rezerwowej.

3. Rekrutacja prowadzona bedzie na podstawie harmonogramu rekrutacji opublikowanego na
stronie Branzowego Centrum Umiejetnosci oraz dostepnego w siedzibie Branzowego Centrum
Umiejetnosci.

4. Harmonogram rekrutacji okresla maksymalng liczbe wptywu formularzy zgtoszeniowych dla
poszczegdlnej grupy docelowej. Realizator w uzasadnionych przypadkach zastrzega sobie prawo
do zmiany limitéw dla poszczegdlnych grup docelowych.

5. Szkolenia podane w harmonogramie rekrutacji zostang uruchomione po zebraniu minimalnej
grupy Uczestnikdw. Warunkiem uruchomienia szkolenia zawodowego, kursu, szkolenia
branzowego jest grupa liczagca minimum 8 oséb. Terminy szkolen, kurséw zostang
podane/ustalone po zebraniu grupy. Wszelkie informacje dotyczace realizacji szkolen
zawodowych, kurséw, szkolen branzowych w tym terminy bedg sie przekazywane na biezaco,
lecz nie pdziniej niz 7 dni kalendarzowych przed terminem uruchomienia danego szkolenia
zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego.

6. W przypadku niezrekrutowania zatozonej liczby Uczestnikdw/-czek przeprowadzona zostanie
rekrutacja uzupetniajgca i wéweczas bedzie przebiegata do momentu zrekrutowania petnej liczby
0s6b zaplanowanej dla danego etapu rekrutacji. Termin rekrutacji uzupetniajgcej zostanie
opublikowany na stronie internetowej Branzowego Centrum Umiejetnosci w zakfadce
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Sfinansowane przez

Szkolenia.

7. Proces rekrutacji na szkolenia zawodowe, kursy i szkolenia branzowe realizowany jest wytgcznie
w oparciu o ztozone dokumenty rekrutacyjne.

8. Dokumenty rekrutacyjne wymagane od kandydatow/-ek na Uczestnika/-czke w procesie
rekrutacji:

a. formularz zgloszeniowy- ktéry nalezy przygotowa¢ w formie elektronicznej lub wypetnic¢
odrecznie, pismem czytelnym (duzymi literami) i przedtozy¢ wraz z czytelnym podpisem
Kandydata/-ki. (Zatgcznik nr 1 do niniejszego Regulaminu),

b. deklaracja uczestnictwa w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu branzowym
(Zatgcznik nr 1 do Formularza zgtoszeniowego),

c. oswiadczenie o przetwarzaniu danych osobowych (Zafgcznik nr 2 do Formularza
zgtoszeniowego),

d. w przypadku oséb wymienionych §8 ust. 1 lit. a- zaswiadczenie o zatrudnieniu na stanowisku
w zawodzie odpowiednio dla dziedziny gastronomii i kelnerstwa wydane przez pracodawce
(Zatgcznik nr 3 do Formularza zgtoszeniowego) lub zaswiadczenie o aktualnie realizowanym
ksztatceniu w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa wydane przez placéwke oswiatowg (student,
doktorant, nauczyciel akademicki) (Zatgcznik nr 4 do Formularza zgtoszeniowego);

e. w przypadku oséb wymienionych w §8 ust. 1 lit. b - zaswiadczenie o aktualnie realizowanym
ksztatceniu w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa wydane przez placdwke oswiatowa
(Zatgcznik nr 4 do Formularza zgtoszeniowego);

f. w przypadku oséb wymienionych w §8 ust. 1 lit. c - skierowanie na szkolenie branzowe
wydane przez Dyrektora szkoty lub placdwki prowadzacej ksztatcenie zawodowe w dziedzinie
gastronomii i kelnerstwa.

9. Proces rekrutacji Kandydata/-tki prowadzi Branzowe Centrum Umiejetnosci i rozpoczyna sie
w momencie dostarczenia dokumentéw rekrutacyjnych do siedzimy Branzowego Centrum
Umiejetnosci w terminach okreslonych w harmonogramie rekrutacji.

10. Warunkiem niezbednym do udziatu w rekrutacji jest spetnienie wymaganych kryteriow dostepu
oraz ztozenie poprawnie wypetnionych dokumentéw rekrutacyjnych wskazanych w §9 ust. 7
oraz dostarczenie:

a. osobiscie do siedziby Branzowego Centrum Umiejetnosci w dni robocze
w godzinach 08:00- 15:00 lub

b. za posrednictwem operatora pocztowego lub firmy kurierskiej na adres siedziby
Branzowego Centrum Umiejetnosci.

c. elektronicznie na adres e-mail: tarnow@bcu-gastronomia.pl w foriem scanu
dokumentdéw rekrutacyjnych.
Po dokonaniu rejestracji na dane szkolenie w formie elektronicznej, uczestnik jest
zobowigzany do wypetnienia i ztozenia dokumentacji rekrutacyjnej, wraz ze wskazaniem
imienia i nazwiska, w terminie 3 dni roboczych od dnia rejestracji elektronicznej,
w jeden z ponizszych sposobdéw:
- przestania za posrednictwem operatora pocztowego na adres Branzowego Centrum
Umiejetnosci,
- ztozenia dokumentéw osobiscie w siedzibie Branzowego Centrum Umiejetnosci w dni
robocze w godzinach 08:00- 15:00.
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11. W przypadku przestania dokumentdw za posrednictwem operatora pocztowego lub firmy
kurierskiej za date dostarczenia dokumentéw uznaje sie date wptywu do siedziby Branzowego
Centrum Umiejetnosci. W przypadku przestania dokumentéw elektronicznie uznaje sie date
wptywu na podany adres mailowy, pod warunkiem wptyniecia oryginatu dokumentéw
rekrutacyjnych do siedziby Branzowego Centrum Umiejetnosci w terminie 3 dni roboczych od
dnia rejestracji elektronicznej.

12. Komisja Rekrutacyjna dokonuje kwalifikacji Uczestnikow/-czek na podstawie oceny formalnej
ztozonych dokumentéw rekrutacyjnych uwzgledniajgc rowniez kryteria premiujace.

13. Dokumenty rekrutacyjne dostepne s3 na stronie internetowej https://www.bcu-
gastronomia.pl/pl/ w zaktadce Szkolenia oraz w siedzibie Branzowego Centrum Umiejetnosci.

14. Ztozenie dokumentéw rekrutacyjnych nie jest jednoznaczne z zakwalifikowaniem Kandydata/-
tki do udziatu w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu branzowym.

15. Dokumenty rekrutacyjne, ktére wptyng po zamknieciu rekrutacji lub nie sg kompletne i/lub nie
zawierajg danych umozliwiajgcych kontakt z Kandydatem/-tkg nie bedg rozpatrywane.

§11

1. Proces rekrutacji do projektu bedzie sktadaé sie z 2 etapdw:
l. ETAP 1 ocena formalna— prowadzona w metodzie zerojedynkowej: 1-spefnia, O-nie

spetnia. Na tym etapie Komisja Rekrutacyjna zweryfikuje czy:

e ztozone przez Kandydata/-ke dokumenty rekrutacyjne sg kompletne i poprawnie

wypetnione,

e Kandydat/-ka spetnia kryterium dostepu.
W przypadku niespetnienia minimum 1 z wyzej wymienionych punktéw, kandydatura
zostanie odrzucona. Po zakonczeniu oceny formalnej sporzadzona zostanie lista osdéb
z zakwalifikowanych do 2. etapu rekrutacji oraz lista oséb odrzuconych.

1. ETAP 2 ocena kryteriow premiujgcych - na tym etapie Komisja Rekrutacyjna przyznaje

punkty premiujgce:

e student, doktorant, zwigzani odpowiednio z dziedzing gastronomii i kelnerstwa:

a. ostatni rok nauki (tj. 3-ci rok studiow licencjackich, 5-ty rok studiéw magisterskich
jednolitych, 2-gi rok studidow magisterskich uzupetniajacych, 4-ty rok studiéw
doktoranckich): +5 pkt,

b. przedostatni rok nauki (tj. 2-gi rok studiow licencjackich, 4-ty rok studiéw
magisterskich jednolitych, 1-szy rok studidw magisterskich uzupetniajgcych, 3-ci
rok studiéw doktoranckich): +3 pkt,

c. inne (tj. 1-szy rok studidw licencjackich, 3-ci rok studiéw magisterskich jednolitych,
2-gi rok studiéw doktoranckich) +1 pkt,

d. inne (tj. 1-2rok studidw magisterskich jednolitych, 1-szy rok studiéw
doktoranckich) +0 pkt,
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e nauczyciel akademicki, instruktor praktycznej nauki zawodu oraz osoba bedgaca
nauczycielem ksztatcenia zawodowego tj. aktywnie ksztatcgca w zawodach z dziedziny
gastronomii i kelnerstwa,

a. doswiadczenia zawodowego pow. 10 lat : +5 pkt,
b. doswiadczenia zawodowego od 6 do 10 lat: +3 pkt,
c. doswiadczenia zawodowego od 5 do 3 lat: +1 pkt,
d. doswiadczenia zawodowego od 0 do 2 lat: +0 pkt;

e mioda w wieku 14-24 lat tj. posiadajgca aktualny status ucznia placéwki prowadzacej
ksztatcenie zawodowe w zawodzie kelner, kucharz pracownik pomocniczy gastronomii,
technik ustug kelnerskich, technik zywienia i ustug gastronomicznych i odpowiadajgcym
dziedzinie gastronomii i kelnerstwa:

a. ostatni rok nauki (tj. 5-klasa technikum, 3-cia klasa szkoty branzowej | stopnia, 2-
ga klasa szkoty branzowej Il stopnia): +5 pkt,
b. przedostatnirok nauki (tj. 4-klasa technikum, 2-ga klasa szkoty branzowej | stopnia,
1-sza klasa szkoty branzowej Il stopnia): +3 pkt,
c. 3-cia klasa technikum: +1 pkt,
d. 1-2 klasa technikum, 1-sza klasa szkoty branzowej | stopnia: +0 pkt,
e inne osoby doroste zwigzane odpowiednio z dziedzing gastronomii i kelnerstwa:
a. doswiadczenia zawodowego pow. 5 lat : +5 pkt,
b. doswiadczenia zawodowego od 3 do 5 lat: +3 pkt,
c. doswiadczenia zawodowego od 1 do 3 lat: +1 pkt,
d. doswiadczenia zawodowego ponizej 1 rok: +0 pkt;
Na podstawie wynikéw etapu 2. powstanie lista podstawowa oraz lista rezerwowa
z podziatem na pte¢ w oparciu o liczbe zebranych punktéw.

2. Osoby, ktére zostang zakwalifikowane do udziatu w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu
branzowym zostang poinformowane telefonicznie lub drogg mailowa.

3. Komisja rekrutacyjna sporzadzi protokot zawierajacy liste podstawowa, liste rezerwowg oraz liste
0s6b odrzuconych.

4. W przypadku takiej samej liczby punktéw decydowac bedzie data i godzina wptywu dokumentéw
rekrutacyjnych.

5. W przypadku rezygnacji lub skreslenia z udziatu w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu
branzowym oséb z listy podstawowej, zakwalifikowana zostanie kolejna osoba z listy rezerwowej
tej samej pfici.

6. W sytuacjach spornych (przy spetnieniu powyzszych kryteriow i tej samej ilosci punktow)
o zakwalifikowaniu decydowac bedzie Dyrektor Branzowego Centrum Umiejetnosci.

7. Proces rekrutacji i kwalifikacji Uczestnikdw projektu bedzie prowadzony z uwzglednieniem zasady
rownosci szans i niedyskryminacji oraz zasady rownosci szans kobiet i mezczyzn. Dziatania
rekrutacyjne wsparte bedg kampania promocyjno-informacyjna.

8. Od przeprowadzonej przez Komisje Rekrutacyjng oceny osobie ubiegajgcej sie
o udziat w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu branzowym nie przystugujg srodki

odwotawcze.
9
GASTRONOMIA ul. Jana Kochanowskiego 32, 33-100 Tarnoéw, tel. 14 621 57 69
: | KELNERSTWO tarnow@bcu-gastronomia.pl bcu-gastronomia.pl
\_ -



1.

2 Ko meapespaita  Seme s
=—m_- ODBUDOWY - Polska NextGenerationEU

ROZDZIAL VI

ROwnos¢ szans i niedyskryminacji
§12.

Branzowe Centrum Umiejetnosci realizujgc dziatania w ramach przedsiewziecia kieruje sie zasada
rownego dostepu do zasobow ze wzgledu na pteé, pochodzenie rasowe lub etniczne, religie lub
przekonania, niepetnosprawnos¢, wiek lub orientacje seksualna.

Branzowe Centrum Umiejetnosci zapewnia dostepnos¢ produktéw przedsiewziecia dla oséb
z niepetnosprawnosciami.

Branzowe Centrum Umiejetnosci realizujgc swojg dziatalno$é stosuje zasady uniwersalnego
projektowania i racjonalnych usprawnien zapewniajgce dostepnos$¢ oraz mozliwos¢ korzystania
wspieranej infrastruktury, w szczegdlnosci poprzez zastosowanie Standardow dostepnosci dla
polityki spéjnosci na lata 2021-2027.

ROZDZIAL VII

Prawa i obowigzki uczestnikow/-czek szkolerr zawodowych, kurséw lub szkoler branzowych

§ 13.

1. Uczestnik/-czka zobowigzany/-a jest do:

2.

a. zapoznania i przestrzegania niniejszego Regulaminu,

b. regularnego, punktualnego i aktywnego uczestnictwa w szkoleniach zawodowych, kursach
lub szkoleniach branzowych w ramach przedsiewziecia,

c. potwierdzania obecnosci kazdorazowo na liscie obecnosci, kartach wsparcia indywidualnego
i grupowego,

d. wypetniania ankiet monitorujgcych i testéw (weryfikujgcych postep w nauce) zwigzanych
z realizacjg szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego i monitoringiem jego
pozniejszych rezultatow,

e. wspotpracy ze wszystkimi podmiotami zaangazowanymi w realizacje przedsiewziecia,
korzystania z uzyczonego sprzetu zgodnie z jego przeznaczeniem,

g. zgtaszanie wszelkich awarii sprzetu osobie prowadzgcej szkolenie zawodowe, kurs lub szkolenie
branzowe.

Uczestnik/-czka szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego zobowigzany/-a jest do
biezgcego informowania o wszystkich zdarzeniach mogacych zaktdcié lub uniemozliwié dalszy udziat
w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu branzowym.

Uczestnik/-czka szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego zobowigzuje sie do
uczestnictwa w minimum 80% zaje¢ realizowanych indywidualnie lub grupowo pod rygorem
skreslenia z listy uczestnikéw szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego.
Uczestnik/-czka szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego zobowigzany/-a jest do
udziatu w badaniach ankietowych prowadzonych przez Branzowe Centrum Umiejetnosci.
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5. Uczestnik/-czka szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego zobowigzany/-a jest
przystgpi¢ do egzaminu wewnetrznego lub walidacji, realizowanego na koniec szkolern zawodowych
lub kurséw. Usprawiedliwieniem nieobecnosci na egzaminie jest zwolnienie lekarskie.

6. Uczestnik/-czka szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego ma prawo do zwrotu
kosztow dojazdu i/lub noclegu zgodnie z Regulaminem zwrotu kosztow dojazdu i/lub noclegu
w ramach Niepublicznego BranZowego Centrum Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa
w Tarnowie.

7. Kazdy z Uczestnikdw szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego ma prawo do
rezygnacji z udziatu w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu branzowym na zasadach
okreslonych w niniejszym Regulaminie.

ROZDZIAL Vil

Rezygnacja z udziatu w szkoleniu zawodowym,
kursie lub szkoleniu branzowym

§ 14.

1. W przypadku rezygnacji z udziatu w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu branzowym
Uczestnik/-czka zobowigzuje sie niezwtocznie dostarczy¢ do siedziby Branzowego Centrum
Umiejetnosci pisemne oswiadczenie o tym fakcie (osobiscie, e- mailem, badz za posrednictwem
operatora pocztowego lub kuriera).

2. Rezygnacja z udziatu w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu branzowym mozliwa jest tylko
w uzasadnionych przypadkach i nastepuje poprzez ztozenie pisemnego osSwiadczenia wraz
z podaniem przyczyny w terminie do 7 dni od momentu zaistnienia przyczyny powodujgcej
koniecznos$¢ rezygnacji. Rezygnacja taka jest mozliwa i przyjmowana jedynie w przypadku
osobistych lub zawodowych przyczyn (choroba lub inne istotne powody zaakceptowane przez
Dyrektora Branzowego Centrum Umiejetnosci). Nalezy podaé powody rezygnacji oraz przedtozyc
zaswiadczenie lub inny stosownej rangi dokument od odpowiedniej instytucji (np. zwolnienie
lekarskie).

3. Branzowe Centrum Umiejetnosci zastrzega sobie prawo do wykreslenia Uczestnika/-czki szkolenia
zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego z listy Uczestnikdéw/-czek w przypadku naruszenia
niniejszego Regulaminu.

4. W przypadku rezygnacji lub skreslenia Uczestnika/-czki w szkoleniu zawodowym, kursie lub
szkoleniu branzowym z listy uczestnikdw jego miejsce zajmuje pierwsza osoba z listy rezerwowej
o tej samej pici.

5. Osoby z listy rezerwowe]j bedg przyjmowane do momentu maksymalnie 20% realizacji szkolenia
zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego pod warunkiem nadrobienia zalegtosci.

6. W przypadku nieuzasadnionej rezygnacji z udziatu w szkoleniu zawodowym, kursie lub szkoleniu
branzowym, Dyrektor Branzowego Centrum Umiejetnosci moze domagac sie zwrotu otrzymanych
materiatow szkoleniowych i/lub innych kosztéw poniesionych z realizacjg szkolenia zawodowego,
kursu lub szkolenia branzowego.
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ROZDZIAL IX
Postanowienia koncowe
§ 15.

1. Uczestnik/-czka szkolenia zawodowego, kursu lub szkolenia branzowego zobowigzany/-a jest do
respektowania zasad niniejszego Regulaminu.

2. W sprawach nieuregulowanych niniejszym Regulaminem decyduje Dyrektor Branzowego
Centrum Umiejetnosci.

3. Organ prowadzacy Branzowe Centrum Umiejetnosci zastrzega sobie prawo dokonania zmian
tresci Regulaminu. Zmiana Regulaminu obowigzuje od dnia publikacji na stronie internetowej
Branzowego Centrum Umiejetnosci.

4. Regulamin dostepny jest w siedzibie Branzowego Centrum Umiejetnosci oraz na stronie
internetowej Branzowego Centrum Umiejetnosci.

5. Decyzje Dyrektora Branzowego Centrum Umiejetnosci sg ostateczne i nie przystuguje od nich
odwotanie.

6. Regulamin wchodzi w zycie z dniem 14.01.2025r.
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Zataczniki do Regulaminu:

1. Zatgcznik nr 1 Formularz zgtoszeniowy
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NextGenerationEU
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