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SZANOWNI PANSTWO,

Serdecznie zapraszamy przedstawicieli podmiotéw oraz instytucji zwigzanych z dziedzing
gastronomii i kelnerstwa, przedstawicieli placéwek ksztatcgcych w zawodach
gastronomicznych i kelnerskich oraz pokrewnych, przedstawicieli pracodawcéw oraz
przedsiebiorcéw z branzy gastronomicznej, ekspertéw w dziedzinie gastronomii

i kelnerstwa a takze wszystkich zainteresowanych,

do udziatu w warsztatach integracyjno-wspierajgcych pn. NOWOCZESNA GASTRONOMIA
I KELNERSTWO - SPELNIENIE OCZEKIWAN WSPOLCZESNEGO KLIENTA A WSPOLPRACA
POMIEDZY SEKTOREM EDUKACIJI | BIZNESEM,

realizowanych w siedzibie Cechu Rzemiost R6znych i Matej Przedsiebiorczosci

w Bolestawcu, ul. Marcina Opitza 15, 59-700 Bolestawiec:
w terminie: 13 maja 2025 r. w godz. 10:00-14:00.

W programie:

« Wyktady i panele dyskusyjne obejmujgce nastepujace zagadnienia:

1.Przygotowanie kadr na potrzeby nowoczesnej gospodarki — prezentacja ofertyz
Niepublicznego Branzowego Centrum Umigjetnosci w dziedzinie gastronomii i
kelnerstwa w Tarnowie.

2.Nowoczesne techniki gastronomiczne | kelnerskie, innowacje technologiczne,
cyfrowe oraz dobre praktyki ekologiczne w gastronomii i kelnerstwie.

3.Wspotpraca pomiedzy szkotami, uczelniami i pracodawcami z branzy
gastronomicznej w zakresie dostosowania ksztatcenia zawodowego do aktualnhych
potrzeb rynku pracy — przyktady dobrych praktyk.

o Warsztaty kulinarne.

e Quiz z nagrodami.

bcu-gastronomia.pl



Udziat w warsztatach pozwoli na:

e Nawigzanie oraz wzmocnienie wspotpracy pomiedzy biznesem a ksztatceniem
zawodowym.

e Uzyskanie aktualnej wiedzy oraz poznanie najlepszych praktyk w dziedzinie gastronomii
i kelnerstwa.

* Wymiane doswiadczen i nawigzywanie kontaktow pomiedzy uczestnikami warsztatow.

e Promocje wspotpracy z osrodkami badawczymi, a takze innymi instytucjami, ktére moga
wspierac upowszechnianie rozwigzan z zakresu transformacji cyfrowej, zielonej, innowacji,

nowoczesnych metod edukacyjnych w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa.

Organizatorem wydarzenia jest Niepubliczne Branzowe Centrum Umiejetnosci w dziedzinie
gastronomiii i kelnerstwa w Tarnowie (BCU), niepubliczna placéwka ksztatcenia, szkolenia

i egzaminowania o zasiegu ogdlnokrajowym, integrujaca szkoty prowadzace ksztatcenie
zawodowe, placowki ksztatcenia ustawicznego, centra ksztatcenia zawodowego, uczelnie oraz

podmioty, ktdre prowadzg dziatalnos¢ w zakresie gastronomii | kelnerstwa.

Organem prowadzacym BCU jest Izba Rzemie$lnicza oraz Matej i Sredniej Przedsiebiorczosci
w Tarnowie. Niniejsza inicjatywa realizowana jest we wspotpracy z partnerem branzowym

- Stowarzyszeniem Polska Akademia Sztuki Kulinarnej oraz z partnerami dodatkowymi, tj.
Podkarpacka Akademiag Przedsiebiorczosci Katarzyna Podraza oraz Podkarpacka Akademia

Umiejetnosci Piotr Bassara.

Branzowe Centrum Umiejetnosci promuje ksztatcenie i prace w zawodach gastronomicznych,
inicjuje wspotprace pracodawcow, szkodt i uczelni wyzszych, ktéra ma na celu m.in. transfer
wiedzy, upowszechnianie innowacji technologicznych, cyfrowych, zielonych oraz nowatorskich

rozwigzan w ksztatceniu branzowym.

Udziat w warsztatach jest bezptatny. Aby wzig¢ udziat w wydarzeniu nalezy przesta¢ skan
uzupetnionego i podpisanego formularza zgtoszeniowego do udziatu w warsztatach do dnia

9 maja 2025r. do godz. 16.00 na adres e-mail: sprzystasz@pap.rzeszow.pl. W przypadku

dodatkowych pytan serdecznie zapraszamy do kontaktu pod numerem telefonu: 572 814 132.

Liczba miejsc jest ograniczona. Osoby zakwalifikowane do udziatu w warsztatach

otrzymajq potwierdzenie udziatu w ww. wydarzeniu. Serdecznie zapraszamy!

Warsztaty integracyjno-wspierajace realizowane sg w ramach projektu
pn. ,Branzowe Centrum Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa”,
wspotfinansowanego ze srodkéw UE w ramach Krajowego Planu Odbudowy

i Zwiekszania Odpornosci, Komponent A ,Odpornosc¢ i konkurencyjnosc¢
gospodarki”, Inwestycja A.3.1.1. ,Wsparcie rozwoju nowoczesnego ksztatcenia

zawodowego, szkolnictwa wyzszego oraz uczenia sie przez cate zycie.”
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