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Regulamin Ogoélnopolskiego Turnieju
Kelnerskiego dla uczniow
pn. ,,Smakuj przysztos¢ z BCU”

Turniej realizowany w ramach projektu pn. ,Branzowe Centrum Umiejetnosci
w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa”, wspétfinansowanego ze érodkéw UE w ramach Krajowego
Planu Odbudowy i Zwiekszania Odpornosci, Komponent A ,0dpornos¢
i konkurencyjno$¢ gospodarki”, Inwestycja A.3.1.1. ,Wsparcie rozwoju nowoczesnego ksztatcenia
zawodowego, szkolnictwa wyiszego oraz uczenia sig przez cate zycie”

Tarnéw, 24.02.2025 r.
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§1

Postanowienia ogélne

1. Niniejszy Regulamin okresla procedury przystapienia do turnieju oraz jego organizacji,
w tym m.in.: nazwe turnieju, miejsce i czas organizacji turnieju, kryteria definiujgce
placowki/osoby uprawnione do udziatu w turnieju, warunki przystapienia do turnieju,
kryteria wyboru zwyciezcy, sposéb przekazania nagrody oraz opis nagréd.

2. Nazwa turnieju: Ogélnopolski Turniej Kelnerski dla uczniéw pn. ,,Smakuj przysztosé
z BCU”.

3. Organizator turnieju: Niepubliczne Braniowe Centrum Umiejetnosci w dziedzinie
gastronomii i kelnerstwa z siedzibg w Tarnowie, ul. J. Kochanowskiego 32, 33-100
Tarnéw. Zadania Organizatora turnieju:

zapewnienie miejsca do przeprowadzenia finatu turnieju,

zapewnienie zasobow niezbednych do organizacji oraz przeprowadzenia turnieju,
powotanie komisji turniejowej, odpowiedzialnej za ocene wykonania zadah
turniejowych na etapie eliminacji, ocene wykonania zadan turniejowych podczas
finatu turnieju oraz wybér zwyciezcéw turnieju,

zatwierdzenie Regulamin turnieju,

nadzor nad pracami komisji turniejowe;j,

wspotpraca w zakresie organizacji wydarzenia.

4. Realizator turnieju: Podkarpacka Akademia Przedsiebiorczosci Katarzyna Podraza,
z siedzibg w Rzeszowie, ul. Dabrowskiego 20a, 35-036 Rzeszéw. Zadania Realizatora
turnieju:

przygotowanie turnieju (m.in. opracowanie koncepc;ji merytorycznej wydarzenia,
niezbednej dokumentacji),
przeprowadzenie akcji informacyjno-promocyjnej oraz rekrutacji do udziatu
w turnieju,
prowadzenie Biura Turnieju, reprezentowanie turnieju na zewnatrz,
zapewnienie zasob6w niezbednych do organizacji oraz przeprowadzenia turnieju,
organizowanie wspdtpracy z partnerami zewnetrznymi, dostawcami ustug,
przeprowadzenie turnieju,
biezaca kontrola nad organizacja wydarzenia, w tym zarzadzanie budietem
przedsiewziecia,
rejestracja Uczestnikéw oraz sprawdzenie tozsamoéci Uczestnikéw w dniu finatu
turnieju (na podstawie okazanej przez Ucznia waznej legitymacji szkolnej lub innego
dokumentu tozsamosci),
podejmowanie biezacych decyzji podczas przebiegu wydarzenia (we wspétpracy
z Organizatorem Turnieju i Komisjg turniejows),
sporzadzenie oraz gromadzenie dokumentac;ji dotyczgcej turnieju,
podsumowanie turnieju (w tym sporzadzenie protokotu z turnieju), wytonienie
zwyciezcOw, wreczenie nagrod,
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e rozpatrywanie wnioskéw i odwotan (we wspodtpracy z Organizatorem turnieju
i Komisjg turniejowa).
Za organizacje i przeprowadzenie turnieju odpowiada Realizator turnieju wraz
z Organizatorem turnieju.
Turniej ma charakter ogélnopolski.
Rekrutacja do udziatlu w turnieju prowadzona bedzie w okresie od 24.02.2025 r.
do 10.03.2025 r. do godz. 23:59:59.
Eliminacje do finatu turnieju (ocena wykonania zadan turniejowych przez komisjg
turniejowq) odbedq sie w okresie:
e Czeéé | eliminacji (test wiedzy on-line): od 19.03.2025 r. do dnia 20.03.2025 r.
e Czeéé Il eliminacji (opracowanie scenariusza scenki sytuacyjnej w restauracji):
od 21.03.2025 r. do 04.04.2025 r.

Termin organizacji finatu turnieju: 24 kwietnia 2025 r., godz. 8:00 — 14:00. Szczeg6towy
harmonogram finatu turnieju okresla zatacznik nr 3 do niniejszego Regulaminu.
Miejsce organizacji finatu turnieju: finat turnieju organizowany jest w formie stacjonarnej
w siedzibie Organizatora turnieju, tj. w Niepublicznym Branzowym Centrum
Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa z siedziba w Tarnowie,
ul. J. Kochanowskiego 32, 33-100 Tarnéw (woj. matopolskie).
Informacje o turnieju wraz z Regulaminem i zatacznikami publikowane s3 na stronie
internetowej organizatora: www.bcu-gastronomia.pl
Osobga do kontaktu w sprawie turnieju jest: Katarzyna Smolen, tel.: 517 085 293, email:
ksmolen@pap.rzeszow.pl
Turniej realizowany w ramach projektu pn. ,Braniowe Centrum Umiejetnosci
w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa”, wspétfinansowanego ze srodkéw UE w ramach
Krajowego Planu Odbudowy i Zwiekszania Odpornoéci, Komponent A ,0dpornosc
i konkurencyjno$é¢ gospodarki”, Inwestycja A.3.1.1. ,Wsparcie rozwoju nowoczesnego
ksztatcenia zawodowego, szkolnictwa wyzszego oraz uczenia sie przez cate 2ycie”.

§2
Komisja turniejowa

Organizator turnieju powotuje komisje turniejowq.
Sktad komisji turniejowej:

e Cztonkowie komisji turniejowej (max. 3 osoby) - eksperci, tj. kadra BCU/ trenerzy
prowadzacy szkolenia i kursy w ramach BCU/ przedstawiciele placéwek oswiatowych
prowadzacych ksztatcenie na kierunkach kelnerskich, itp.

Wszyscy cztonkowie komisji turniejowej musza zapoznac sie z Kodeksem etycznym Cztonka
Komisji Turniejowej i zobowigza¢ sie do jego przestrzegania poprzez jego podpisanie.
Podpisany Kodeks Etyczny musi zosta¢ przekazany Organizatorowi przed rozpoczeciem
etapu eliminacji do turnieju. Nie przekazanie przez Czionka Komisji Turniejowej

podpisanego Kodeksu Etycznego bedzie skutkowac wykluczeniem go ze sktadu komisiji.
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§3

Cele turnieju

1. Zwigkszenie atrakcyjnosci zawodu kelnera, rozwijanie kompetencji zawodowych uczniéw
szkot, ksztatcacych w dziedzinie gastronomii i/lub kelnerstwa z terenu cafej Polski.
Rozbudzanie u uczniéw zainteresowann zwigzanych z wybranym zawodem,
popularyzowanie ksztatcenia zawodowego, podniesienie rangi zawodu kelner.

2. Sprawdzenie umiejetnosci kelnerskich uczniéw. Zapewnienie Uczestnikom turnieju
mozliwosci zaprezentowania swoich talentéw poza $rodowiskiem szkolnym, rozwijanie
kreatywnosci  uczniéw, wspomaganie zdolnosci stosowania zdobytej wiedzy
w praktycznym dziataniu, lepsze przygotowanie uczniéw do wykonywania zawodu.

3. Rywalizacja Uczestnikéw wydarzenia (zapewnienie udziatu Uczestnikéw w okreslonych
dziataniach tj. zadaniach turniejowych) oraz wybér najlepszych wykonawcéw zadarn
turniejowych.

4. Promowanie réinorodnosci, budowanie poczucia wspdinoty wsréd ucznidw, w tym
zapobieganie wykluczeniu o0séb z niepetnosprawno$ciami.

5. Upowszechnianie stosowania rozwigzan proekologicznych, cyfrowych i innowacji
w dziedzinie gastronomii.

6. Promowanie produktow regionalnych oraz kultury poszczegdlnych regionéw. Promowanie
sztuki obstugi kelnerskiej.

7. Wymiana informacji i doswiadczern pomiedzy placéwkami prowadzacymi ksztatcenie
ucznidbw w dziedzinie gastronomii iflub kelnerstwa. Rozwijanie wspéfzawodnictwa
pomigdzy uczniami szkoét ksztatcacych w dziedzinie gastronomii i/lub kelnerstwa.
Integracja szkét o tym samym profilu ksztatcenia.

§4

Uczestnicy turnieju

1. Turniej kulinarny dedykowany jest uczniom placéwek oéwiatowych - prowadzacych
ksztalcenie w dziedzinie gastronomii i/lub kelnerstwa w zawodach, tj.: kelner, technik ustug
kelnerskich, kucharz, technik zywienia i ustug gastronomicznych, pracownik pomocniczy
gastronomii, z terenu calej Polski, ktorzy:

1) dokonaja prawidtowego zgtoszenia do Turnieju, w trybie i terminie przewidzianym
niniejszym Regulaminem,
2) zapoznajj sig i zaakceptuja tresé niniejszego Regulaminu.

2. Z chwilg spetnienia tacznie wszystkich wyiej wymienionych warunkéw oraz
zakwalifikowania sig do udziatu w turnieju, osoby o ktérych mowa w pkt. 1 niniejszego
paragrafu stajg sie Uczestnikami turnieju (dalej réwniez: ,Uczestnik”).

3. Kazdy Uczestnik turnieju powinien posiada¢ aktualng ksigzeczke zdrowia oraz waing
legitymacje szkolna.

4. Udziat ucznidw w turnieju jest dobrowolny. Kazdy uczen zgtasza cheé¢ przystapienia do
turnieju w szkole, do ktérej uczeszcza.
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5. Uczestnicy turnieju zobowigzani sg do:
e przestrzegania zasad zawartych w Regulaminie turnieju,
e zgtaszania wszelkich zastrzeien do Biura Turnieju,
e przestrzegania zasad tolerancji, réwnoéci oraz wspotzycia spotecznego.

6. Uczestnicy turnieju majé prawo do:

e uzyskania petnej informacji na temat zasad organizacyjnych turnieju na kazdym jego
etapie,

e uzyskania petnej informacji na temat wynikow turnieju,

e zlozenia odwotania, o ktérym mowa w §10 niniejszego Regulaminu.

7. Kazdy Uczestnik (w przypadku oséb niepetnoletnich Rodzic/Opiekun prawny Uczestnika
turnieju)/Opiekun Uczestnikow turnieju ponosi petna odpowiedzialnos¢ za szkody
wyrzadzone osobom trzecim w zwigzku z uczestnictwem w turnieju.

8. Udziat w turnieju jest nieodptatny.

§5
Etapy turnieju

1. W ramach przedmiotowego turnieju wyrézinia sig jedna kategorie turniejowa: Kelner
(zespotowa).

2. Turniej skiada sie z czterech etapow obejmujacych tréjstopniowe zawody:
1) Etap | - zgloszenie sig placowek/uczniéw do udziatu w turnieju:

e dostarczenie zgtoszenia do turnieju, wedtug zasad przewidzianych w Regulaminie
turnieju opisanych ponizej; zakwalifikowanie 12 Zespotéw uczniowskich
zgtoszonych do turnieju z poszczegdlnych szkat.

2) Etap Il - eliminacje cze$¢ I:

e rozwigzanie testu wiedzy on-line dot. zagadnien kelnerskich,

e kwalifikacji do udziatu w kolejnym etapie turnieju dokonuje komisja turniejowa
wymieniona w § 2.

3) Etap lll — eliminacje czes¢ Ii:

e opracowanie scenariusza scenki sytuacyjnej w restauracji z udziatem goscia/gosci
oraz kelnera,

e kwalifikacji do udziatu w finale turnieju dokonuje komisja turniejowa wymieniona
w§2.

4) Etap IV - finat turnieju — czgs$¢ praktyczna w dniu 24 kwietnia 2025 r.;

e odegranie scenki sytuacyjnej w restauracji z udziatem goscia/gosci oraz kelnera

wg. opracowanego scenariusza,

e wyboru zwycigzcow turnieju dokonuje komisja turniejowa wymieniona w § 2.

Przebieg finatu turnieju opisany jest w Harmonogramie finatu turnieju — zatacznik

nr 3 do niniejszego Regulaminu.

3. W uzasadnionych okolicznosciach, tj. np. niezakwalifikowanie we wskazanym terminie do
udziatu w turnieju wymaganej liczby reprezentacji szkét (12 reprezentacji szkot), Realizator

turnieju zastrzega sobie prawo do zmiany terminu organizacji finatu turnieju.
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4. Zaloizenia dot. organizacji i przebiegu turnieju:

Uczniowie biorg udziat w turnieju w 3—osobowych zespotach (lider i dwaj pomocnicy)
- uczniowie jednego Zespotu muszg uczeszczaé do tej samej szkoty/zespotu szkét.
Kazdemu Zespotowi uczniowskiemu na turnieju towarzyszy¢ bedzie jeden Opiekun
(np. nauczyciel przedmiotéw zawodowych z dziedziny gastronomii/kelnerstwa).

Do udziatu w turnieju zakwalifikowanych zostanie 12 zespotéw z 12 szkét (1 szkota
— 1 zespot) — max: 36 uczniéw, 12 Opiekundw, tacznie max. 48 osob.

Zadania turniejowe wykonywane s3 w zespotach uczniowskich i obejmuja:

1)

2)

3)

4)

Eliminacje cze$¢ I: Rozwigzanie testu wiedzy on-line sktadajacego sie
z 20 pytan jednokrotnego wyboru dot. zagadnien kelnerskich.
Link do testu on-line zostanie wystany na wskazany w formularzu
zgtoszeniowym adres email Opiekuna Zespotu uczniowskiego w terminie do
19.03.2025r. Test on-line bedzie dostepny do rozwigzania w terminie od
19.03.2025 r. do 20.03.2025 r. do godz. 23:59:59. Po jego uruchomieniu
Zespot uczniowski bedzie miat maksymalnie 30 minut na jego rozwigzanie.
Test bedzie mozliwy do rozwigzania tylko raz.
Eliminacje cze$é Il: Opracowanie scenariusza scenki sytuacyjnej w restauracji
z udziatem goscia/gosci oraz kelnera.
Scenariusz  powinien przedstawiaé profesjonalna obstuge kelnerska
goscia/gosci od momentu ich wejscia do restauracji, poprzez zamdwienie
positku, az po pozegnanie. W ramach scenariusza nalezy uwzglednié¢ réwniez
rozwigzanie nietypowej sytuacji. Kluczowe jest wykazanie sie przez kelnera
znajomoscig standardéw obstugi, umiejetnoscia doradzania i Znajomoscig
menu oraz rozwigzanie nietypowej sytuacji wymagajgcej profesjonalizmu
i elastycznosci.
Scenariusz powinien zawiera¢ nastepujace elementy:
e wskazowki dotyczace miejsca, scenografii, itp.,
¢ informacje o bohaterach (3 osoby) i kontekécie sytuacji prezentowane;j
w ramach scenki,
® sytuacje, tj.:
— powitanie goscia/gosci przez kelnera i opieka nad gosciem/gosémi,
— Zaproponowanie przez kelnera napojéw i menu,
— rekomendacje kelnera,
— odpowiadanie przez kelnera na pytania dotyczace menu,
— niekonwencjonalna sytuacja,
— rozwigzanie i kontynuacja obstugi przez kelnera po kryzysie,
— zastosowanie elementow proekologicznych, cyfrowych
I innowacyjnych w obstudze gosci, a takze uwzglednienie promocji
produktéw regionainych i kultury poszczegéinych regionow,
— pozegnanie goscia/gosci,
* kwestie wypowiadane przez poszczegéline osoby.
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Scenka powinna by¢ moziliwa do zaprezentowania w czasie min. 10 minut,
max. 20 minut.

Opracowany scenariusz powinien zosta¢ przekazany droga emailowg do Biura
Turnieju (email: ksmolen@pap.rzeszow.pl) i powinien zawiera¢ takie
informacje nt. nazwy placéwki oswiatowej oraz imion i nazwisk autoréw
scenariusza.

Finat turnieju: Odegranie scenki sytuacyjnej w restauracji z udziatem
goscia/gosci oraz kelnera wg. opracowanego scenariusza, zgodnie
z poniiszymi zatozeniami:

1) Podczas finatu turnieju Zespoly odgrywaja scenke w restauracji
z udziatem goscia/gosci i kelnera wg. scenariusza opracowanego na
etapie eliminacji przed Komisjg turniejowg. Wszyscy uczniowie
wchodzacy w sktad zespotu uczniowskiego powinni aktywnie
uczestniczy¢ w odegraniu scenki.

2) Scenki prezentowane beda w auli po kolei przez poszczegdine zespoty
uczniowskie.

3) Czas trwania kazdej odgrywanej scenki: min. 10 minut, max. 20 minut.

4) Podczas finatu turnieju Zespoly bedg wykonywac prace zwigzane
z przygotowaniem scenki do odegrania (np. przygotowanie scenografii,
rekwizytow, itp.). Czas na wykonanie catego zadania wynosi 45 minut
(w tym Zespoty majg 15 minut na przygotowanie miejsca prezentacji
scenki oraz 10 minut na posprzatanie po wystapieniu).

5) Kaidy Zespdt, zapewnia podczas finatu turnieju we wiasnym
zakresie:

e stroje bohateréw scenki, niezbedne elementy scenografii
i wszystkie rekwizyty do odegrania scenki (w tym porcelana
i sztuéce, karta menu, itp.)

e identyfikatory z imieniem i nazwiskiem oraz nazwa placowki.

6) Organizator turnieju nie zapewnia materiatow, elementéw do
przygotowania i odegrania scenki. Reprezentacje szkdt zabezpieczajg
wszystkie niezbedne materialy i elementy do wykonania finatowego
zadania turniejowego.

7) Na miejscu organizacji finatu turnieju (siedziba BCU w Tarnowie) dla
kazdego Zespotu uczniowskiego zapewnione zostana:

e dostep do sali (sala obstugi goscia), w ktérej odgrywane beda
scenki,

e stolik roboczy do wypakowania przywiezionych elementéw
scenografii/rekwizytéw niezbednych do odegrania scenki,

e wyposazenie typu stoty, krzesta, biaty obrus itp.
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8) Kaidy Zespot ma czas na przygotowanie do odegrania scenki na 15
minut przed swoim wystepem i jest zobowigzany do uprzatniecia
miejsca odegrania scenki po wystepie.

9) Kazdy Zespét bedzie losowat swoj numer identyfikacyjny, okreélajacy
kolejnos¢ prezentowania scenki na finale turnieju.

5. W przypadku zgtoszenia sie do turnieju mniejszej ilosci szkét bedzie mozliwosé
uczestniczenia w wydarzeniu wiekszej liczby 3-osobowych Zespotow kelneréw z jednej
szkoty.

§6
Przebieg finatu turnieju — zatozenia ogéine

1. Na potrzeby finatu turnieju Realizator zapewni:

e dostep do sali (sala obstugi goscia), w ktérej odgrywane bedg scenki, wyposaienie
typu stoty, krzesta, biaty obrus,

e stolik roboczy do wypakowania przywiezionych elementéw scenografii/rekwizytéw
niezbednych do odegrania scenki,

e serwis kawowy oraz obiad w dniu finatu turnieju dla wszystkich Uczestnikéw finatu
turnieju oraz Opiekundw,

¢ mozliwos¢ skorzystania z noclegu (ze $niadaniem) dla Uczestnikéw finatu turnieju i ich
Opiekunow (nocleg w przededniu finatu turnieju w pokojach jedno/ dwu/
trzyosobowych ~w  obiektach  hotelowych/noclegowych  zlokalizowanych
w miejscowosci Tarndw lub okolicy), dla oséb ktére zgtosza taka potrzebe w karcie
zgtoszenia szkoty do udziatu w turnieju.

2. Organizator/Realizator turnieju nie pokrywa kosztéw dojazdu Uczestnikéw finatu turnieju
oraz ich Opiekunow na miejsce finatu turnieju, miejsce noclegu, itp. Organizator turnieju
nie ponosi odpowiedzialno$ci za rzeczy osobiste ucznidw, biorgcych udziat w finale
turnieju oraz ich Opiekunow.

3. Za zapewnienie bezpieczefistwa Uczestnikom finatu turnieju na kazdym jego etapie,
w czasie dojazdu do miejsca przeprowadzania finatu, do miejsca noclegu w przypadku
korzystania z noclegu, a takze powrotu do szkoty odpowiada dyrektor szkoty, do ktérej
uczeszcza uczen.

4. Przebieg finatu turnieju zrealizowany zostanie zgodnie z Harmonogramem finatu turnieju
zawartym w zataczniku nr 3 do niniejszego Regulaminu.

5. Z przebiegu finatu turnieju zostanie przygotowana relacja foto/video, ktdra zostanie
udostepniona na stronie internetowej/mediach spotecznoiciowych BCU. Kazdy Uczen
bioragcy udziat w turnieju, a w przypadku osoby niepetnoletniej Rodzic lub Opiekun
prawny, a takie Opiekun Zespotu uczniowskiego wyrazi zgode na nieodptatne
wykorzystanie, uzywanie i rozpowszechnianie wizerunku/ gtosu/ wypowiedzi na potrzeby

Projektu pn. ,Branzowe Centrum Umiejetnoéci w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa”, co
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jest jednoznaczne z tym, iz fotografie, filmy lub nagrania wykonane podczas realizacji
turnieju moga zosta¢ umieszczone na stronie internetowej BCU, w mediach
spotecznosciowych BCU oraz wykorzystane w materiatach promocyjnych. Ww. fotografie,
filmy i nagrania majg na celu dokumentowanie dziatar realizowanych w ramach Projektu.
Zgoda jest wyrazana poprzez podpisanie Zatgcznikéw nr 2.A/2.B do niniejszego
Regulaminu.

6. Adekwatnie do zgtoszonych potrzeb uwzgledniane beda specjalne potrzeby wynikajgce
z niepetnosprawnoséci  Uczestnikéw turnieju (w miare mozliwosci realizacyjnych).
Przyktadowo w razie udziatu w finale turnieju oséb gtuchoniemych lub niedostyszacych,
zapewniony moze zostac ttumacz jezyka migowego.

§7
Rekrutacja do udziatu w turnieju/Zgtoszenie do udziatu w turnieju

1. Rekrutacja do udziatu w Ogdlnopolskim Turnieju Kelnerskim dla uczniéw pn. ,,Smakuj
przysztoéé z BCU” prowadzona jest na podstawie niniejszego Regulaminu.

2. Rekrutacja do udziatu w turnieju ma charakter otwarty i niedyskryminacyjny.

3. Zgloszenia Zespotu uczniowskiego do udziatu w turnieju dokonuje placéwka oswiatowa.
Do udziatu w turnieju Zespdt uczniowski moze zgtosi¢ kaida placéwka oswiatowa
spetniajaca warunki udziatu w turnieju zgodnie z zapisami w §4.

4. Rekrutacja prowadzona jest w okresie od 24.02.2025 r. do 10.03.2025 r. do godz.
23:59:59, poprzez m.in. strone internetowg Organizatora turnieju, media
spotecznosciowe, emailing, kontakt bezposredni. Informacje o turnieju beda
rozpowszechniane w szczegdlnosci w srodowisku placéwek oswiatowych ksztatcacych
w dziedzinie gastronomii i/lub kelnerstwa.

5. W uzasadnionych okolicznoéciach, tj. np. niezakwalifikowanie w ww. terminie do udziatu
w turnieju 12 reprezentacji szkot, Realizator turnieju zastrzega sobie prawo do wydtuzenia
wskazanego powyzej terminu rekrutacji, jak réwniez zmiany terminu organizacji finatu
turnieju.

6. W przypadku wptywu 20 zgtoszeri do udziatu w turnieju Realizator bedzie uprawniony do
zamkniecia przyjmowania zgtoszen do turnieju przed 10.03.2025 r.

7. Maksymalna liczba zgtoszen do udziatu w pierwszej czesci eliminacji do turnieju wynosi
12. W przypadku wptywu powyiej 12 zgtoszeri — decydujgca bedzie kolejnos¢ zgtoszeri oraz
poprawnos¢ ztozonych dokumentow.

8. Rekrutacja do udziatu w turnieju odbywa sig na podstawie nastgpujacych dokumentéw:
1) Karty zgtoszenia szkoty do udziatu w turnieju ( Zataczniki nr 1 do Regulaminu). Karta

zgtoszenia zawiera m.in.:

e nazwe placéwki, osobe wskazang do kontaktu w sprawie turnieju oraz dane
kontaktowe placéwki oswiatowej, zgtaszajacej Zespét uczniowski do udziatu
w turnieju,
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e dane Zespotu zgtaszajacego sie do udziatu w turnieju (imiona i nazwiska Ucznidw
i Opiekuna).
2) Formularza zgtoszeniowego Uczestnika — Ucznia - do udziatu w turnieju (Zatacznik nr
2.A do Regulaminu).
3) Formularza zgloszeniowego Uczestnika — Opiekuna - do udziatu w turnieju (Zatacznik
nr 2.B do Regulaminu).
9.  Termin nadsylania zgloszen do udzialu w turnieju uptywa dnia 10.03.2025 r. godz.
23:59:59.
10. Warunkiem zgtoszenia udziatu w turnieju jest:

1) Prawidlowe wypetnienie i ziozenie do Biura Turnieju dokumentéw rekrutacyjnych
wskazanych w pkt. 8 §7 (zgtoszenia dokonuje placéwka oswiatowa) w terminie do
10.03.2025 r.

2) Potwierdzenie zapoznania sie przez delegowanych do udziatu w turnieju uczniéw,
a w przypadku osoby niepetnoletniej przez Rodzica lub Opiekuna prawnego, a takze
Opiekundw np. nauczycieli, ktorzy beda petni¢ funkcje Opiekundw Zespotu
uczniowskiego podczas turnieju z klauzulg informacyjng oraz wyrazenie zgody na
nieodptatne wykorzystanie i rozpowszechnienie wizerunku (akceptacja jest
wyrazana poprzez podpisanie odpowiednio zatgcznika nr 2.A / 2.B do Regulaminu).

3) akceptacja niniejszego Regulaminu przez dyrektora placéwki oéwiatowej,
delegowanych do udziatu w turnieju ucznidw, a w przypadku osoby niepetnoletniej
przez Rodzica lub Opiekuna prawnego, a takze Opiekunéw np. nauczycieli, ktérzy
beda petnic¢ funkcje Opiekunéw Zespotu uczniowskiego podczas turnieju (akceptacja
jest wyrazana poprzez podpisanie odpowiednio zatgcznika nr 1 / 2.A / 2.B do
Regulaminu).

11. Komplet dokumentow rekrutacyjnych moze zostaé ztozony:
e w formie skanu oryginatéw dokumentéw na adres email Biura Turnieju:
ksmolen@pap.rzeszow.pl
e osobiscie w biurze Realizatora Turnieju: Podkarpacka Akademia Przedsiebiorczosci
Katarzyna Podraza, ul. Dgbrowskiego 20a, 35-036 Rzeszdw, od poniedziatku do pigtku
w godzinach od 8:00 do 16:00
e droga pocztowq na adres Biura Turnieju: Podkarpacka Akademia Przedsiebiorczosci
Katarzyna Podraza, ul. Dgbrowskiego 20a, 35-036 Rzeszéw (komplet dokumentéw
rekrutacyjnych naleiy przestac w zaklejonej kopercie z dopiskiem ,Zgtoszenie udziatu
w Turnieju Kelnerskim BCU”).
12. Dokumentacja rekrutacyjna powinna zostaé sporzadzona w wersji papierowej
i wypetniona w nastepujacy sposéb:
e w jezyku polskim,
e czytelnie — np. drukowanymi literami lub pismem maszynowym,
e kompletnie, wszystkie wymagane pola formularzy powinny byé wypetnione, jezeli
pozycja jest pozycjg wyboru, we wtasciwej kratce nalezy wstawic np. ,x”,
® podpisana przez osobe uprawniong do reprezentowania placéwki oswiatowej
i opieczetowana w wyznaczonych miejscach,
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e podpisana przez ucznia delegowanego do udziatu w turnieju przez placowke
oéwiatowg w wyznaczonych miejscach lub w przypadku uczniéw niepetnoletnich
podpisana przez Rodzica/Opiekuna prawnego delegowanego do udziatu w turnieju
ucznia w wyznaczonych miejscach,

e podpisana przez Opiekuna Zespotu uczniowskiego w wyznaczonych miejscach.

13. Ztozony komplet dokumentéw rekrutacyjnych zostanie zweryfikowany pod wzgledem
formalnym przez przedstawicieli Realizatora turnieju.

14. W przypadku brakéw formalnych istnieje mozliwos¢ jednokrotnego uzupetniania bfedow,
takich jak:

e  brak wszystkich wymaganych podpiséw/pieczeci,

e  brak wymaganych zatacznikéw,

e nie wypetnienie wszystkich pol w dokumentach.

15. Dokumenty rekrutacyjne, ktére nie zostang uzupetnione i/lub skorygowane w terminie
wskazanym przez przedstawiciela Realizatora turnieju, zostang odrzucone i nie beda
podlegaty dalszej ocenie.

16. Do udziatu w turnieju zakwalifikowane zostang placowki, ktére ztoig kompletne
dokumenty rekrutacyjne.

17. Lista zakwalifikowanych do turnieju placéwek oswiatowych zostanie opublikowana na
stronie internetowej Organizatora turnieju (www.bcu-gastronomia.pl) w terminie
do 14 marca 2025 r. Informacja o zakwalifikowaniu zostanie takie przestana na adres e-
mailowy placéwki podany w formularzu zgtoszeniowym.

18. W przypadku zmiany w zakresie sktadu Zespotu uczniowskiego zgtoszonego do udziatu
w turnieju lub jego Opiekuna, placowka oswiatowa zobowigzana jest do przekazania
aktualizacji Karty zgtoszenia szkoty wraz z zatgcznikami.

§8

Kryteria oceny oraz zasady selekcji na poszczegéinych etapach eliminacji do finatu turnieju

1.  Organizator turnieju zapewni komisje turniejowa, ktéra dokonuje oceny wykonania
zadan turniejowych na poszczegélnych etapach eliminacji oraz podczas finatu turnieju.

2. Kryteria oceny i selekcja uczestnikéw w ramach | czesci eliminacji — zadanie turniejowe
rozwigzanie testu wiedzy on-line:

e Test skfada sie z 20 pytan jednokrotnego wyboru dot. zagadnieri kelnerskich.

e Czas na udzielenie odpowiedzi: 30 minut.

e Komisja turniejowa dokonuje oceny poprawnosci udzielonych odpowiedzi
przez poszczegélne zespoly w systemie ,zero — jedynkowym”. Za kaida
poprawng odpowiedZ przyznany zostanie jeden punkt.

e Maksymalna liczba punktéw moizliwa do uzyskania w ramach zadania
turniejowego: 20 pkt.

e Na podstawie testu wiedzy on-line do kolejnego etapu eliminacji
zakwalifikowanych zostanie 8 zespotéw uczniowskich, ktére uzyskaja najlepszy
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wynik z testu (zespoty uczniowskie, ktore zajmg pierwsze 8 pozycji na liscie
rankingowej). W przypadku uzyskania jednakowe;j liczby punktéw z testu wiedzy
przez wiecej niz jeden zespét uczniowski o kolejnosci na liscie rankingowej
decydowac bedzie czas udzielenia odpowiedzi (im krétszy tym wyisza pozycja na
liscie). W przypadku, gdy powyisze rozwigzanie nie przyniesie rozstrzygniecia
o kolejnosci na liscie rankingowej decydowa¢ bedzie uzyskanie jak najwiekszej
liczby punktéw w ramach 5 pytan, wskazanych przez komisje turniejowa jako
pytania kluczowe.
3. Kryteria oceny i selekcja uczestnikéw w ramach Il czeéci eliminacji — zadanie turniejowe
opracowanie scenariusza scenki sytuacyjnej w restauracji z udziatem goscia/gosci oraz
kelnera:

e Reprezentacje placdwek oswiatowych oceniane bedg przez komisje turniejowg
na podstawie kart oceny zadania turniejowego.

¢ Ocenie komisji turniejowej na tym etapie turnieju podlegajq:

1) pomystowosc i kreatywnos¢ w zakresie przygotowania scenariusza - 0-10
punktéw,

2) znajomos¢ etykiety obstugi gosci — 0-10 punktow,

3) sposdb zadawania pytan przez kelnera i ustosunkowania sie do oczekiwan
i reakgji klienta - 0-10 punktow,

4) profesjonalizm w rozwigzaniu nietypowej sytuacji — 0-10 punktéw,

5) dobdr odpowiednich rekwizytéw do scenki - 0-10 punktéw,

6) przygotowanie scenariusza z uwzglednieniem rozwigzan oraz elementéw
proekologicznych, cyfrowych i innowacyjnych w obstudze gosci, a takze
promocji produktéw regionalnych i kultury poszczegdlnych regionow -
0-—10 punktow.

e Maksymalna liczba punktéw mozliwa do uzyskania w ramach oceny wykonania
zadania turniejowego przez kazdego eksperta: 60 pkt.

e Punkty przyznane zespotom uczniowskim za wykonanie zadania turniejowego
przez poszczegdlnych ekspertéw zostang zsumowane, a nastepne wyliczona
zostanie tgczna liczba zdobytych punktéw, stanowigca sume punktow
przyznanych przez wszystkich cztonkéw Komisji turniejowej.

e Na podstawie kart oceny, komisja turniejowa tworzy liste rankingowg wedtug
liczby uzyskanych punktow.

e Na podstawie zadania turniejowego: opracowanie scenariusza scenki
sytuacyjnej w restauracji z udziatem goscia/gosci oraz kelnera, do kolejnego
etapu turnieju, tj. do finatu, zakwalifikowane zostang 4 zespoty uczniowskie,
ktére uzyskaja najlepszy wynik (zespoty uczniowskie, ktore zajety pierwsze
4 pozycje na liscie rankingowej).

e W przypadku uzyskania w tacznej ocenie wykonania zadania turniejowego:
opracowanie scenariusza scenki sytuacyjnej w restauracji z udziatem goscia/gosci
oraz kelnera, jednakowej liczby punktdw przez rézne Zespoty, decydujaca bedzie
punktacja przyznana w ramach kryterium: sposdb zadawania pytan przez kelnera
i ustosunkowania sie do oczekiwan i reakgji klienta.
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o Jeéli powyisze kryterium nie przyniesie rozstrzygnigcia, wéwczas o kolejnosci
decydowaé bedzie punktacja przyznana w ramach kryterium: pomystowosc
i kreatywno$¢ w zakresie przygotowania scenariusza.

o Jeéli oba ww. kryteria nie rozstrzygng wyniku, wowczas o kolejnosci decydowac
bedzie punktacja przyznana w ramach kryterium: dobér odpowiednich
rekwizytow do scenki.

§9

Kryteria oceny oraz zasady wyboru zwyciezcy podczas finatu turnieju

1. Kryteria oceny oraz zasady wyboru zwyciezcy finatu turnieju — zadanie turniejowe:

Odegranie scenki sytuacyjnej w restauracji z udziatem goscia/gosci oraz kelnera wg.
opracowanego scenariusza.

2. Reprezentacje placéwek oswiatowych oceniane beda przez Komisje turniejowg na
podstawie kart oceny finatowego zadania turniejowego.

3. Ocenie Komisji turniejowej na etapie finalowym turnieju podlegaja:

1) pomystowosé i kreatywno$é w zakresie odegrania scenki sytuacyjnej - 0-10 punktow,

2) znajomosé etykiety obstugi gosci —0-10 punktow,

3) umiejetnoé¢ skutecznej komunikacji, sposéb zadawania pytann przez kelnera
i ustosunkowania sie do oczekiwan i reakcji klienta, zdolno$¢ budowania relacji
z goéciem/gosémi - 0-10 punktow,

4) komunikacja niewerbalna kelnera - 0-10 punktéw,

5) umiejetnos¢ opanowania sytuaciji kryzysowej, szybkos¢ i adekwatnos¢ reakcji — 0-10
punktow,

6) sposéb odtworzenia obstugi po nietypowej sytuacji — 0-10 punktdw,

7) wyglad i prezencja kelnera: aparycja, sposéb poruszania si¢ (ruchy pewne,
zdecydowane, sylwetka sprezysta) - 0-10 punktow,

8) profesjonalizm kelnera - 0-10 punktéw,

9) dobér odpowiednich rekwizytow do scenki - 0-10 punktéw,

10) poprawno$¢ wykonania zadania - 0-10 punktow,

11) wykonanie zadania przy zastosowaniu rozwigzari oraz elementéw proekologicznych,
cyfrowych i innowacyjnych w obstudze gosci, a takie przy uwzglednieniu promocji
produktéw regionalnych i kultury poszczegdlnych regionéw — 0-10 punktow.

4, Punkty przyznane przez poszczeg6lnych ekspertéw na kartach oceny w ramach kazdego
z ww. kryteriow zostana zsumowane, a nastepne wyliczona zostanie srednia ocena zadania
turniejowego w odniesieniu do kazdego z ww. kryteriéw. Koficowg oceng zadania
turniejowego stanowi¢ bedzie suma $rednich ocen w ramach ww. kryteriow.

5. Maksymalna liczba punktéw, jaka moze otrzymac zadanie turniejowe w tacznej ocenie
wynosi 110.

6. Na podstawie kart oceny, komisja turniejowa tworzy liste wedtug liczby uzyskanych
punktéw, a nastepnie wydaje decyzje o wynikach turnieju. Wyniki zostang ogtoszone
w dniu finatu turnieju.
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Reprezentacja placowki, ktora uzyska najwyisza liczbe punktéw, zostanie zwyciezca
turnieju. Kolejne dwa Zespoty uczniowskie, ktére uzyskajg kolejne dwie lokaty punktowe
w ocenie wykonania zadania turniejowego, zajma drugie i trzecie miejsce.

W przypadku uzyskania w tacznej ocenie wykonania zadania turniejowego jednakowej
liczby punktow przez réine Zespoty, decydujgca bedzie punktacja przyznana w ramach
kryterium: sposdb zadawania pytan przez kelnera i ustosunkowania sie do oczekiwan
i reakcji klienta, komunikacja niewerbalna kelnera.

Jesli powyisze kryterium nie przyniesie rozstrzygniecia, wowczas o kolejnosci decydowac
bedzie punktacja przyznana w ramach kryterium: pomystowo$¢ i kreatywnos$¢é w zakresie
odegrania scenki sytuacyjne;j.

Jesli oba ww. kryteria nie rozstrzygng wyniku, wéwczas o kolejnosci decydowaé bedzie
punktacja przyznana w ramach kryterium: wyglad i prezencja kelnera: aparycja, sposéb
poruszania sie (ruchy pewne, zdecydowane, sylwetka spreiysta) oraz profesjonalizm
kelnera.

§10
Tryb odwotawczy

Kazdy Uczestnik turnieju (placéwka/osoba), ktéry stwierdzi nieprawidtowosci, ztamanie
Regulaminu w trakcie trwania turnieju ma prawo do ztozenia odwotania.

Odwotanie sktada sie do przedstawicieli Biura Turnieju w formie pisemnej/ ustnej do
momentu zakoriczenia turnieju.

Nie jest mozliwe odwotanie od kwalifikacji do IV etapu - finatu turnieju dokonanej przez
komisje turniejowa.

Przedstawiciel Biura Turnieju rozpatruje odwotanie niezwtocznie.

Decyzja podjeta w trybie odwotawczym ma charakter ostateczny.

§11
Nagrody

Wyniki turnieju zostang ogtoszone w dniu 24 kwietnia 2025r., niezwtocznie po podliczeniu
punktéw przez Komisje turniejowe.

Na uroczystej gali podsumowujgcej turniej (zorganizowanej w dniu finatu turnieju) zostang
ogtoszeni zwyciezcy turnieju (I miejsce), a takze Zespoty uczniowskie, ktérzy zajma drugie
i trzecie miejsce w turnieju oraz zostang wreczone nagrody.

Wszyscy Uczestnicy finatu turnieju oraz ich Opiekunowie otrzymajg dyplomy (za zajecie
I-go, ll-go i lll-go miejsca oraz dyplomy za udziat w turnieju), statuetki oraz fartuchy
kulinarne z logo BCU.

Zwycigski Zespét wraz z Opiekunem otrzyma nagrode gitéwng turnieju: udziat
w dedykowanych, jednodniowych warsztatach kelnerskich, zorganizowanych w siedzibie
Niepublicznego Braniowego Centrum Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii
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i kelnerstwa w Tarnowie, prowadzonych przez uznanego w branzy eksperta z dziedziny
kelnerstwa.
5. Prawa do nagrody nie mozna scedowac na osobe trzecia.

§12
Klauzula RODO

1. Realizujgc obowigzek informacyjny wynikajacy z Rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady UE 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osoéb
fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (zwane dalej ,RODO"),
celem zapewnienia wtasciwej ochrony danych osobowych uprzejmie informujemy, ze:

1) Administratorem Panstwa danych osobowych jest Izba Rzemieslnicza oraz Matej
i Sredniej Przedsiebiorczosci w Tarnowie, z siedzibg w Tarnowie, przy
ul. Kochanowskiego 32, 33-100 Tarnéw, wpisana do Rejestru Przedsiebiorcow
Krajowego Rejestru Sadowego pod numerem KRS: 0000052883, NIP: 8731567323,
REGON: 001105238, zwana dalej ,,Administratorem”. Z Administratorem moina sig
kontaktowaé osobicie w siedzibie lzby Rzemieslniczej oraz Matej i Sredniej
Przedsiebiorczoéci w Tarnowie, listownie, elektronicznie pod adresem e-mail:
rzemioslo@izbarzemiesInicza.tarnow.pl lub telefonicznie: 14 621 57 69.

2) Administrator powotat Inspektora Ochrony Danych Osobowych ktorym jest Pan
Adrian Murczek. Z Inspektorem Ochrony Danych moina kontaktowac sig piszac na
adres e-mail: inspektor@izbarzemieslnicza.tarnow.pl

3) Cele i podstawy przetwarzania.

Administrator bedzie przetwarzat Pani/Pana dane osobowe w celu organizacji
OgéInopolskiego Turnieju Kelnerskiego dla uczniéw pn. ,Smakuj przysztosé¢ z BCU”,
w ramach projektu pn. ,Branzowe Centrum Umiejgtnosci w dziedzinie gastronomii
i kelnerstwa”, a takie w celu realizacji dziatari informacyjnych i promocyjnych
zwigzanych z funkcjonowaniem BCU, w tym umieszczenia danych osobowych
Uczestnikéw Turnieju, Zaproszonych Gosci, w materiatach prasowych (np.
w artykutach, gazetkach, folderach reklamowych, w radiu i telewizji), przygotowana
relacji foto/video z finatu turnieju, ktéra zostanie udostgpniona na stronie
internetowej/mediach spoteczno$ciowych BCU oraz w materiatach informacyjnych
i promocyjnych przekazywanych przez lzbe Rzemiesdlniczej oraz Matej i Sredniej
Przedsiebiorczoéci w Tarnowie innym osobom i podmiotom wspotpracujgcym.

4) Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane na podstawie udzielonej zgody lub
w zwiazku z art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO (przetwarzanie jest niezbedne do wypetnienia
obowiazku prawnego cigzacego na administratorze).

5) Odbiorcy danych osobowych.

Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda nastepujace kategorie podmiotéw:
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a) podmioty przetwarzajagce w zwigzku ze zleconymi przez Administratora
dziataniami, wykonywanymi w jego imieniu, w tym Partner projektu - Podkarpacka
Akademia Przedsigbiorczosci Katarzyna Podraza, z siedzibg w Rzeszowie, przy
ul. Dabrowskiego 20A, 35-036 Rzeszéw, w zakresie niezbednym do prawidtowej
realizacji dziatan zwigzanych z organizacjg i przeprowadzeniem Ogdlnopolskiego
Turnieju Kelnerskiego dla uczniéw pn. ,,Smakuj przyszto$é z BCU”, w ramach
projektu pn. ,Braniowe Centrum Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii
i kelnerstwa”;

b) Instytucja Koordynujaca, tj.: Ministerstwo Funduszy i Polityki Regionalnej, w celu
realizacji Porozumienia z dnia 05.08.2022 r. zawartego w ramach realizacji planu
rozwojowego oraz w celach archiwalnych;

¢) Instytucja Odpowiedzialna, tj. Ministerstwo Edukacji Narodowej w celu realizacji
umowy z dnia 14.09.2022 r. zawartej w ramach realizacji planu rozwojowego oraz
w celach archiwalnych;

d) Jednostka Wspierajaca, tj. Fundacja Rozwoju Systemu Edukacji, w celu realizacji
Umowy z dnia 14.09.2022 r. zawartej w ramach realizacji planu rozwojowego oraz
w celach archiwalnych;

e) organy lub podmioty publiczne uprawnione do uzyskania danych na podstawie
obowiazujacych przepiséw prawa, np. sady, organy S$cigania lub instytucje
paristwowe gdy wystapia z pisemnym zgdaniem, w oparciu o stosownga podstawe
prawna.

6) Okres przechowywania danych.

Pani/ Pana dane osobowe beda przechowywane przez Administratora nie dtuzej niz

przez okres niezbedny do realizacji celu, dla ktérego zostaly zebrane, przy

uwzglednieniu jednoczesnie okresu obowigzywania wyrazonej zgody lub jej cofniecia.

Dane osobowe w celach archiwizacyjnych beda przechowywane przez okres realizacji,

trwatosci oraz okres przechowywania dokumentacji zwigzanej z realizacjg projektu pt.

»Branzowe Centrum Umiejetnosci w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa” w ramach

Krajowego Planu Odbudowy i Zwigkszania Odpornosci, Komponent A ,Odporno$é

i konkurencyjno$¢ gospodarki”; Inwestycja A.3.1.1. ,Wsparcie rozwoju nowoczesnego

ksztatcenia zawodowego, szkolnictwa wyzszego oraz uczenia sie przez cate zycie”.

7) Prawa oséb, ktérych dane dotycza.

Udzielona przez Panig/Pana zgoda na przetwarzanie danych osobowych, moze zostaé

przez Panig/Pana cofnigta w dowolnym momencie bez wptywu na zgodnoé¢ z prawem

przetwarzania, ktérego dokonano na podstawie zgody przed jej cofnieciem.

Na podstawie RODO przystugujg Pani/Panu:

a) prawo dostepu do swoich danych oraz otrzymanie ich kopii;

b) prawo do sprostowania (poprawienia) swoich danych;

¢) prawo do usunigcia danych osobowych, w sytuacji gdy przetwarzanie danych nie
nastgpuje w celu wywigzania sie z obowigzku wynikajacego z przepisu prawa lub

w ramach sprawowania wtadzy publicznej;
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d) prawo do ograniczenia przetwarzania danych;

e) prawo do wniesienia sprzeciwu;

f) prawo do przenoszenia danych;

g) prawo do cofniecia zgody na przetwarzanie danych osobowych wyrazonej na
podstawie art. 6 ust. 1 lit a RODO;

h) prawo do wniesienia skargi do Prezesa UODO (na adres Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa).

8) Podanie przez Panstwa danych osobowych jest dobrowolne, jednak niezbedne do
uczestnictwa w Ogolnopolskim Turnieju Kelnerskim dla ucznidw pn. ,,Smakuj
przysztoé¢ z BCU”, w ramach projektu pt. ,Braniowe Centrum Umiejetnosci
w dziedzinie gastronomii i kelnerstwa”.

9) Panstwa dane nie bedg przekazywane do panstwa nienalezgcego do Europejskiego
Obszaru Gospodarczego.

10) Paristwa dane nie beda przetwarzane w sposob zautomatyzowany w tym réwniez
w formie profilowania.

§13
Postanowienia konncowe

1. Wszelkie sprawy sporne nieobjete niniejszym Regulaminem rozstrzygajg Organizator
i Realizator Turnieju.
2. Integralng cze$¢ niniejszego Regulaminu turnieju stanowa zataczniki, tj.:
1) Zatacznik nr 1: Karta zgtoszenia szkoty
2) Zatacznik nr 2.A: Formularz zgtoszeniowy Uczestnika — Ucznia
3) Zatacznik nr 2.B: Formularz zgtoszeniowy Uczestnika — Opiekuna Zespotu
uczniowskiego
4) Zatacznik nr 3: Harmonogram finatu turnieju

OR

wo

Sylwia Podlawska, ..

DYREKT

Pieczeé i podpis

Niepubliczne Branzowe Centrum Umiejetnosci
W dziedzinie gastronomii i kelnerstwa w Tarnowie
ul. J. Kocha kiego

99 Q9
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